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NUESTROS ENTRANTES

NUESTRAS CARNES

Jamon Ibérico de Bellota

Cecina de Leon IGP

Ensalada de Queso de Cabra Gratinado con Nueces,
cherry y Vinagreta de Mango

Ensalada de Cogollos con Ventresca de Atin y Pimientos Asados

Con Vinagreta de Mostaza

Risotto de Hongos con Higado de Pato a la Plancha...........n.

Revuelto de Ajetes y Bacalao

Sopa de Pescado

Gambas a la Plancha

Langostinos a la Plancha

Croquetas Caseras de Jamon Ibérico

Parrillada de Verduras con Aceite de Oliva Virgen...........

Maitre: Mari Paz Acebes

Precios Iva Incluido

Rabo de Buey Guisado al Prieto Picudo con Cremoso de Patata ...

Magret de Pato con Salsa de Frutos Rojos

Pollo Campero en Pepitoria

Solomillo de Buey con Pimientos de Padron y Patatitas

Chuleton de Carne Roja

Presa Ibérica con Uvas Glaseadas y Puré de Patata con su JUZO ...

NUESTROS PESCADOS

Lomo de Bacalao Asado sobre Pisto de Hongos
con Cremoso de Pimenton

16,50 €

Rape a la Donostiarra

18,50 €

Tronco de Merluza con Ajetes Frescos y Langostinos..........eccce,

NUESTROS POSTRES

17,00 €

Milhoja de Vainilla con Salsa de Chocolate

05,50 €

Delicia de Manzana Reduccion de Patxaran y Helado de Dulce de Leche

Tiramist

06,00 €
05,00 €

Arroz con Leche

Culant de Chocolate con Helado de Vainilla sobre Crema de Inglesa

Helado de Yogurt con Frutos Rojos

05,00 €

06,50 €

06,50 €

Maitre: Mari Paz Acebes

Precios Iva Incluido

Chef: Ifiaki Villar

Chef: Inaki Villar
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