
MENÚS NAVIDAD 2025

MENÚ 1

empresas y amigos
Entrantes al Centro

(para cada 4 pax)
Cecina de León con AOVE

Pimientos Rellenos de Bacalao
Gambones a la Plancha al Armagnac

Segundos a Elegir
Merluza Rellena de Centollo con Salsa

de Cava
o

Carrillera Ibérica al Prieto Picudo con
Puré de Patata

Postre
Tarta y Helado

Vinos DO León Blanco o Tinto y Agua
Café o Infusiones

45 € (IVA incluido)

MENÚ 2
Emplatado por Persona

Concha Rellena de Marisco Gratinada
con Mozzarella

y
Gambones a la Plancha al Armagnac

y
Secreto Ibérico al P.X. con Puré de

Patata y Piquillos

Postre
Tarta y Helado

Vinos DO León Blanco o Tinto y Agua
Café o Infusiones

48 € (IVA incluido)

MENÚ 3
Emplatado por Persona

Ensalada de Queso de Rulo de Cabra
Gratinado con Nueces, Mango y

Vinagreta de Frutos Rojos
y

Concha Rellena de Marisco Gratinada
con Mozzarella

Emplatado por Persona
>Lomo de Bacalao con Muselina de Ajo

sobre Vizcaína
o

Solomillo de Vaca al P.X. con
Parmentier y Piquillos

Postre
Tarta y Helado

Vinos DO León Blanco o Tinto y Agua
Café o Infusiones

55 € (IVA incluido)

MENÚ 4
Emplatado por Persona

Ensalada de Queso de Rulo de Cabra
Gratinado con Nueces, Mango y

Vinagreta de Frutos Rojos
y

Rollitos de Berenjena Rellenos de
Langostinos y Chipirones

Emplatado por Persona
>Lubina a la espalda con Panadera

o
Solomillo de Vaca al P.X. con

Parmentier y Piquillos

Postre
Tarta y Helado

Vinos DO León Blanco o Tinto y Agua
Café o Infusiones

55 € (IVA incluido)
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CONDICIONES
El menú seleccionado y la reserva aproximada del número de
comensales se reconfirmará 1 mes antes.
El número final de comensales que se reserve a 48 horas antes
del evento, será el que se cobre el día del evento.
15 días antes como tope se confirmarán las carnes y pescados
del menú seleccionado, así como posibles alergias, intolerancias
y necesidades especiales.

Se pueden cambiar platos entre los menús, valorándose el
precio final del menú resultante.
El restaurante puede ser compartido con otras comidas o
cenas, en función del número de personas.
Para reservas en exclusividad consultar.

Garantía de reserva
Para más de 50 personas, depósito de 350 € y para menos de
5o personas, depósito de 100 €, formalizándose a la
confirmación de la reserva del evento y entregando factura del
pago realizado.
Nº de cta: ES 66 0182 3330 79 0201761381

Extras en los menús
Chupito: 3 € (IVA incluido)
Copa de cava: 3,5 € (IVA incluido)

Tarifas especiales en reserva de habitaciones


