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Hotel & Restaurante
INFANTAS DE LEON

Distinguidos clientes:

A continuacion les presentamos una seleccion de
platos Unica y diversa para conseguir que su
celebracion sea todo un éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un
menu a su conveniencia, estaremos encantados de
ayudarles.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel
& Restaurante Infantas de Ledn estaremos a su
disposicion para que disfruten de estos dias tan
especiales.

Saludos cordiales,

La Direccidon

En caso de estar interesado o tener alguna duda puede ponerse en
contacto con nosotros.

Contacto: MariPaz Acebes
Departamento : Eventos

E-mail: sala@hotelinfantasdeleon.com
Teléfono:98727 23 17

www.hotelinfantasdeleon.com



Cena Gala de Nochebuena
24 de Diciembre del 2017
a las 21:00hrs

B 1 e B

PRIMER PLATO
Ensalada de bacalao con langostinos, mango y vinagreta de yogurt.

SEGUNDO PLATO
Crema de Bogavante.

TERCER PLATO
Merluza rellena de centollo con salsa de cava.

SORBETE
Sorbete de limén al cava.

CUARTO PLATO
Lingote de cordero lechal, demi-glace de naranja sobre cremoso de
patata y purés variados.

POSTRE
Coulant de chocolate sobre salsa inglesa y crema helada de vainilla.

BODEGA
Ramodn Bilbao Verdejo D.O. Rueda
Ederra Crianza D.O. Rioja
Anna de Codorniu Prima Vides D.O. Cava

PV.P: €

Menu Infantil:

www.hotelinfantasdeleon.com



Almuerzo Navidad

25 de Diciembre del 2017
a partir de las 14:00hrs

R i

A Al BB

PRIMER PLATO
nsalada templada de Foie sobre compota de manzana y reduccién P.X.

SEGUNDO PLATO
Crema de Marisco al Armaghac.

TERCER PLATO
Vieira gratinada al Pernod.

] CUARTO PLATO
.. Pularda rellena con salsa de pasas y orejones sobre ligero de patata.

POSTRE
Mousse cremoso de queso con chocolate blanco y vainilla, compota de
naranja y parmesano.

BODEGA
Ramodn Bilbao Verdejo D.O. Rueda
o]
Ederra D.O. Rioja

Segura Viudas Brut Vintage. D.O. Cava

PV.P:€
Menu Infantil €

Iva incluido

www.hotelinfantasdeleon.com



Cena Gala de Nochevieja
31 de Diciembre del 2017

a las 21:00hrs
R Al tm—M—'% R
APERITIVO DE BIENVENIDA

PRIMER PLATO
Ensalada de cigala con jamdn ibérico sobre guacamole y vinagreta de
mango

SEGUNDO PLATO
Vieira gratinada al Pernod.

TERCER PLATO
Rape a la Donostiarra con patata gratinada.

CUARTO PLATO
Solomillo de buey al Foie con cebolletas salteadas, hongos y trigueros
sobre cremoso de patata.

POSTRE
Tronco Marcona . Café. Dulces Navidefios y Uvas

BODEGA
Ponte Da Boga D.O. Ribeira Sacra
Ceres Crianza D.O. Ribera del Duero
Cava Segura Viudas Brut Vintage D.O. Cava

PV.P: € por persona
(Cena + Cotillon+ Barra Libre+ Chocolate / Sopas de Ajo)
Dos Ambientes de Baile
Cotillén PV.P € por persona Iva Incluido

www.hotelinfantasdeleon.com
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Almuerzo Ano Nuevo .
01 de Enero del 2018
a partir de las 14:00hrs

B T e o T T S o P
PRIMER PLATO

Canutillos de cecina rellenos de mousse de pato sobre chutney de mangoy
purés variados.

SEGUNDO PLATO
Salpicén de marisco.

TERCER PLATO
Paletilla de Lechazo Asado al Romero con patatitas. ‘

POSTRE
Mousse de chocolate blanco con mango y fruta de la pasion. }

BODEGA
Ramon Bilbao Verdejo D.O. Rueda
0]
Ederra D.O. Rioja

PV.P. €
Menu Infantil €

Iva incluido

www.hotelinfantasdeleon.com



Cena de Reyes

5 de Enero 2018 a las 21:30 hrs

B e B B e L g e B e S
PRIMER PLATO

Ensalada de bacalao con langostinos y vinagreta de piquillos.

SEGUNDO PLATO
Merluza rellena de Marisco.

TERCER PLATO
Cordero lechal deshuesado con demi-glace de naranja sobre
ligero de patata y brotes tiernos alifiados.

POSTRE
Roscdn de Reyes.

BODEGA
Ramon Bilbao Verdejo D.O. Rueda
o]
Ederra D.O. Rioja

Freixenet Vintage D.O. Cava

PV.P. €

Menu Infantil: €
Ivaincluido

www.hotelinfantasdeleon.com



Almuerzo de Reyes
6 de Enero 2018 a partir
de la 14:00hrs

—— ’—“’——W—.—H—. P T——

PRIMER PLATO

Canutillos de Cecina rellenos de mousse de pato sobre chutney de mango y purés
variados.

SEGUNDO PLATO
Creps de Chipirones con langostinos sobre crema de marisco.
TERCER PLATO
Cordero Lechal Asado al estilo tradicional con brotes tiernos aliflados

POSTRE

Roscdn de Reyes.
BODEGA

Ramon Bilbao Ve,rdejo D.O. Rueda

(0]
Ederra D.O.Ca. Rioja

PV.P €
Menu Infantil €

Iva incluido

www.hotelinfantasdeleon.com
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INFANTAS DE LEON
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www.hotelinfantasdeleon.com

De parte de todo el equipo del hotel Infantas de Ledn
les deseamos unas felices fiestas.




